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A VOTRE TABLE
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Notre Selection CHARCUTERIE - HORECA |

- valable au 01/05/2023-

*Offres réservées a 'HORECA dans la limite des stocks disponibles, non cumulables avec les actions en cours. Sauf erreurs dimpression.

Adaptations des prix possibles sans délai. Photos non contractuelles

124, Z.A.E. WOLSERF L-3290 BETTEMBOURG « Tél. 52 52 10-200 x Fax. 5252 10-250 » service@eurofood.lu + www.eurofood.lu



Jambon cuit de porc trés haute qualité - 1/2 piece

(Durée de conservation : 150 jours minimum)
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Un 30@ prononce ol un mppr W@/ prix incondowrnable. ﬂofika!

o

14,10€H™ \ 18,85€H ™ \ 23,40€H T I
le kilo le kilo le kilo

RVTO1 RVTO3 RVTO2
GRAN BISCOTTO Classico 1/2 GRAN BISCOTTO ARROSTO 1/2 GRAN BISCOTTO TARTUFO 1/2
4,2 kg ROVAGNATI 4,4 kg ROVAGNATI 5 kg ROVAGNATI

Jarbon cuil d'exceplion connu el reconnu partoug leg Tlaliens.

.

13, 60€H T 7, ?5k|€H T La cuige eff seleclionnee, degosgee a la main, puig magsee jugq d T2hewres e cuife lenoment a la vapeur puw(ouT
Ie kilo e - 12h. Elle off enguile lwiggee an repe pendard Y gemaines pour oblenir ux\JaMbM\ il an ﬂoa‘t au parfum
PROSCIG\';'T'I('):) COTTO PROSCIG\';'T'II?) COTTO & a latexdure ““‘is‘“ & incomparable.
ALTARTUFO +/-4,2kg ROVAGNATI GRAN PIACERE 4,85kg ROVAGNATI
(DLC: 150 jours minimum) (DLC: 180 jours minimum) Lieu dorigine : A 0(%“4-‘[;&, frai Jtmdwwﬁm\d\d

Biassono



Durée d Qualité Premium .Pre'n;(i)u.m o Degosse o immedialemend cougu par deg maing Wﬂpm
(Durée de conservation : 70 jours minimum) mpeccable on agparence, rog doux au palas,
Un @qfufkbre precig enlre maliere premiere, affirage d Maﬁe.

Lieu dorigine :
Parme

21,90€" ™ \
le kilo

RVT11

JAMBON DE PARME
SANS OS ET AFFINE
24 MOIS ADDOBBO
RISERVA 7,8kg
ROVAGNATI

(DLC: 220 jours
minimum)

ﬁu,ax\txaf/a

10,60€"T™ \
le kilo

11,40€H™ \
le kilo

RVTO08 RVT12
MORTADELLA A LA TRUFFE D'ETE MORTADELLA MASSIMA A LA PISTACHE
6 kg ROVAGNATI 3 kg ROVAGNATI
14,85€H™
Mortadella Pwaﬂmﬁ, idengile of (%mfe darg (a forme QMR VOUL préijé,rejg. 26,00€"™ le kilo
le kil \
Leg morladelles Rovagnali gonl proparces conformesent aux glandards leg plug eleves, en partant :VTI1: RVT13
wne gelecli we des malieres premieres, en or Leg mélhodes BRESAOLA GINESTRELLA VALTELLINA
d'wne geleclion affertive des mafieres p pagsart par leg méthod GUANCIALE JOﬂE
o o DE PORC 1,5kg
A aggaigornemert & hachase, au condl 1 IGT 1,6 kg ROVAGNATI ,
“ﬁ& i (DLC: 70 jours minimum) ROVAGNATI
Lieu dorigine : (DLC I- 60 jours
minimum)

Bologne A o(eﬁuﬂkx tiraid\waGm\d\u en aﬂlpaﬂl ou gur [a pi%a!



Porc
100%
italien

20,65€""

le kilo

RVTO06
SALAME GOCCIA 3,5KG ROVAGNATI

(DLC: 90 jours minimum)

Le Galame Gowa 73 o(ﬂiwawa par ga tiwmtapi%uu a(e poire ecragee. C'eﬁfuu\ pm(uiT[iabruwé, avec o(e la viaM(e 100% dadienne
dang Le r%puf des méthodes tradiionnelles o o(uah\ﬁwa par gon 3oﬂL armaﬁqfu,t"% delical tendart vers le guere, div au cowd
aﬁb‘waﬁe da la taxbtetu\mr en Mat.u% grogses. Qou«,{, ﬁf»ffiur\.

Salamine

(DLC: 50 jours minimum)

4,40€"™ \
la piéce

RVT14

SALAMINO
TRADIZIONALE
180g ROVAGNATI

4,85€"™ \
la piece

RVT15

\ SALAMINO

. |\ AUXTRUFFES
180g ROVAGNATI

14,50€"™

le kilo

RVTO5
SALAME TOSCANO
2,9kg ROVAGNATI

(DLC: 110 jours minimum)

15,35€""

le kilo

RVT17
SALAME RUSTICO
Al SEMI DI FINOCCHIO
2,9kg ROVAGNATI

(DLC: 110 jours minimum)



Syecialites de CALABRE

“Il piacere dei sapori,
con il gusto della tradizione”

The pleasure of flavors,
the taste of tradition

Ja pr@pamfim\ 0(% proo(wj}; o(e la pfw& l\auta W@ a éfﬂ}m\gwwge 0(@ ﬁ@nuaﬁm en ﬁ(’muﬂim\,
Ne cw(m(f Jaﬂwwg UK uuwvajhw, baufq, la proﬂ(udim art,gamaf& ré,gi&ba /Y t'é}prwe o(utempg.
R%?ui— 3amﬂi deg rormeg de securie alimendaire leg pf% elevies grace aux u@upuwﬂ de poﬂ}a.

(DLC: 15 jours a partir de la date de production)

SGC19
SALSICCIA FRESCA
BIANCA DOLCE
e kilo 6 x100G GECA

SGC20
SALSICCIA FRESCA
BIANCA DOLCE

CON FINOCCHIETTO
H.T. _—
71815k,|€ 6x100G GECA
e Kllo

Affinage 40 jours

7'29€H.T.
le kilo

SGCO1
SALSICCIA FRESCA PICCANTE
8 x120G (+/-960g) GECA

¥
N2

A paﬂir O(um Mujion wmuifimm la v'uuw(e e&f‘za&a an Ir\ad\wr puig malaxee avec ('u, pices éfaxw%. Le de\ﬂe aingl
prepare e@w&o&,@ v(ou\{, wh bm(’wu t\atud lie éfpfxué, 0(ou\4, uwh buuw wrd}dé/ puw(aJuM courle piwm(a.



(DLC: 180 jours minimum)

¥
N2

Ce preduil deliciewx eff né par hagard lorgque celfe Technique a de dliligee pour cacher la gancigge dang log Teraps anciens.

(Grace a gon 3rou\ﬂ( gucces, on pol au(’ourdhm le o(eﬁu&&r et a(%érud},t‘,p% de salumi.

Affinage 45 jours
13,00€H™
le kilo
(soit 5,20€"T |a piéce)

SGC11

CACIO SALSICCIA

PICCANTE 400G GECA

/
1 3,00€H'T' 1 5’1 4€H.T.
le kilo le kilo
SGC23 @ SGC25 .
CACIO SCHIACCIATA CACIO CAPICOLLO

PICCANTE 1,6KG GECA PICCANTE 1,6KG GECA

(DLC : 180 jours minimum)

¥
N2

Le Guamaafza eﬂ' prepare en W la {Jm o(u porc qui pré,w\ta a(e,g, paiﬁ% o(e uiaxw(q, Maiﬁr% alfernant avec o(% mtpoy,aﬂ}, grag.

<

GUANCIALE DOLCE BIANCO 1,4KG GECA

Le prw(wT ol gpice d affine darg ga tormﬂim\ﬂufaire daW

Affinage 90 jours

11 ,86€'”-| 11 ,86€"'-T-|
le kilo le kilo

SGC09 SGC21

GUANCIALE PEPE NERO 1,4KG GECA




(DLC : 180 jours minimum) (DLC : 180 jours minimum)

¥
¥

Le Capwo“»‘%pw o(uterrdbire cafabrm, q}f prepare en M la paiﬁa sperienre o(e la fm\ﬁe o(a perc. Ewﬂi, le gauuggon 0(e perc pur agsaigorne d 3%‘\@ en bm(jau hatuef lic a la main avec o(e la t‘weﬂ/e nattiurelle.
morceau de viande enfier efl mig goug gel. Apreg quelues jours dang la sauraure, i eff lave, embogse dang un boyau raliurel, 0 eff obleru en filigant leg parties precienges de la cuigge, de { epaule & du bacon. Le produil, sblonu a partir
puig mig a WJW zﬂlﬂ\p@rdﬁue corfrélee. o('m\ ‘W‘Jtaﬂe 3rm;iu, q}t AgEALEONE avel o(q, epices, d apreg aveir de Pfaﬁéj o(cw, le bm{,(m e/{,t 3%‘\@ M
Affinage 90 jours

@ Affinage 60 jours

(DLC 14’57€H.T.lmum) (DLC 14'57€H.T.lmum)
le kilo le kilo

SGCO07 SGC08
CAPICOLLO PICCANTE 1,6KG GECA CAPiCOLLO DOLCE 1,6KG GECA

L

13,29€HT 13,29€H T
le kilo le kilo
(soit 5,32€MT |a piece) (soit 5,32€"T |a piece)
(DLC : 180 jours minimum)
% p— SGC27
, SOPRESSATA CRESP SOPRESSATA CRESPONE
Celfe sancigse el elaboree a partir de morcean de cuigge, d epante of de pancella, agsaisonnee de sel of o epices. Rpreg be rempligsae, DOLCE 400G GECXNE PICCANTE 400G GECA

le bm(jwu el place goug une pregge pendart enviren 5 Jowrs de waniere & prendre la forme “ecragee” d o derive gon appellation.

Affinage 40 jours

4

(o N 14,00€"™
H.T. by gl le kilo
! 2,|7k1|€ !, e (soit 5,32€"T |a piece)
e kilo N
SGC10 = SGC22
SCHIACCIATA PICCANTE o S ; S et SOPRESSATA CASARECCIA

: . PICCANTE 600G GECA
1,8KG_ GECA .




(DLC: 180 jours minimum)

SO Affinage 60 jours
1 '\..'.-. = ; L . =
e N -.;e" o, —

s
|

1 5'1 4€H.T. -

le kilo

15,14€""

le kilo
SGC17 SGC14
PANCETTA ARROTOLATA PANCETTA ARROTOLATA
PICCANTE 2,8KG GECA PICCANTE MIGNON 1,5KG GECA

Produil ypique dutercilvire calabraig, prepare en adiligard le verdre de porc, enroule, puig
w‘b%@“lwm\bo”auhﬂhrd. Tl eil enguile h@@tﬂW%Mwb’mﬂaWMdm
whe tW MR %LN’(NKM d un wgfuf WWJQXW

T —

Affinage 40 jours

1 3,86€H.T.
. 14, H.T.
le kilo / l?k(il)f l 1 3', eskaH't 13 ,,86€H.T.
e kilo

SGC15 SGCOo5 SGCo |

PANCE 4 SGC16
PANCETTA TEsA Tesarumee  PANCETTA  PANCETTA

E;E% 28KGGECA e TESA
4KG GE FICCANTE  PICCANTE
CA 2,8KG GECA 1,4KG GECA

La pmwéffh [esa el ﬁabriqfua a partr 0(@ venlre

de porc epice o el cochee darg sa forme originale

T




(DLC: 120 jours minimum)

Petit bocal en verre

en
stock

- 3,72€%" |

la piece

SGC28
NDUJA VASETTO
VETRO 190G GECA

Piments de CALABRE

H.T.| SGC18
12,43€ J NDUJA

@ e CRESPONETTO
500G GECA

SGCO03
1 7 2€H.To
. e | NDUJA
BOCCONCINO

125G GECA

¥

- N =

Salami aTarliner prepare a partie d wn hachig de viandes (joue. bacen of lard) addienne de pinnent ecclugivemert de Calabre.

Au goil piguant; ¢'egl un produil wnigque en gon genre, Typique de latradifion culinaire
maig en meme Tempy excellend pour Leg preparalions leg plug varices.

(DLC: 180 jours minimum)

¥
N2

Le Filtto eff obleru a. pardir de latrangformalion de la bonge de porc of e la charciferie la plug maigre e latraddion
ca,fabrai,ge. La viouw(e q}hafu étma&,u wiﬁwwu(fd,fa Maih, puig e{fwbmu o(am, wn bo”au nattiurel
of affinee atemperature of humidile cordrolees.

Affinage 60 jours

&
4

18,14€H™ 18,1 4€'“-\
le kilo le kilo

(soit 7,26€MT |a piéce)

(soit 7,26€MT |a piéce)

SGC13 SGC12
FILETTO DOLCE FILETTO PICCANTE
400G GECA 400G GECA

(DLC: 180 jours minimum) (DLC: 180 jours minimum)

(DLC : 180 jours minimum)

¥
N2

La charciderie anx agrumes de Calabre egt une idee nee un Jowr d ailomne, WW Le fort paurfum o('oudrnuvw% ol dang Uair.
L aggocialion du 30«‘4T des agrumes fraig an 30&1 sl deg charadleries agaigonnees el unegavenr d Wﬁu!
Affinage 60 jours

24,30€"'T'\
le kilo

(soit 12,15€"™ la piece)
SGC26
FILETTUCCIO AGRUMI DI CALABRIA 400G GECA



i cing qenoraliong
wil d'wne Tradition fromagere qui gT}ahM dm du;vt g
Lefr La gavarde combinaigen o(u\ﬁriw(wﬂj 0( o
M(ud},aﬁwwdhu%o(e%afiﬁqj«uaub‘ of ang
D% " wne uafmr u\compambfa...

Mt*mwreua rcwe,e
*SPECIALE PIIZA

j a partir
DLC: 30 jours a par
d(e la date de production)

le kilo

LTS02

MOZZARELLA FlORDlLATTE
JULIENNE 1,5 KG LATTERIA

SORENTINA




Notre métier :

Notre raison détre :

Notre offre:
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Au service de la RESTAURATION
et de la DISTRIBUTION ALIMENTAIRE

Notre idée du service :

Notre principale force :

Notre petite faiblesse :

o
—0

gy
/

M

distributeur de produits alimentaires italiens

une vraie passion pour la différence.

Leitmotivs : haute qualité et valeur ajoutée AN
IS
. . =N
produits «premium» et marques fortes '('§ 7
D
S
tenir nos engagements, sans excuse &
le strict respect des normes d’hygiene oA,
NS =
et d’HACCP NS

le goat du travail bien fait

l'obstination du «zéro défaut»




